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La Semana Europea de la Prevencion de Residuos en ESCI-UPF

= El 22 de noviembre, la Catedra UNESCO de Ciclo de Vida y Cambio Climatico ESCI-UPF celebra
la Jornada “Estrategias integrales para la prevencion de residuos alimentarios”, enmarcada en las
acciones de sensibilizacion organizadas en toda Europa del 17 al 25 de noviembre.

El impacto ambiental asociado a la produccion y el consumo de alimentos, la relaciéon entre la dieta y el
cambio climatico o cuéales son los residuos generados en los vuelos y posibles estrategias de mejora, son
algunos de los temas que se exploraran en la Jornada “Estrategias integrales para la prevencién de residuos
alimentarios” de la Catedra, el jueves 22 de noviembre. La jornada también incluye la visita a la planta de
tratamiento integral de los residuos municipales del area metropolitana de Barcelona, ECOPARQUE 4 y
Planta de Seleccién de Envases (PSE). Esta iniciativa es gratuita y las inscripciones estan abiertas
hasta el 15 de noviembre a través de este enlace (aforo limitado).

Con el objetivo de propiciar el debate entre universidades, consumidores y empresas sobre cémo abordar
la prevencién de residuos alimentarios a lo largo de toda la cadena de valor, ESCI-UPF acogera a los
participantes para conocer de primera mano la labor que desarrolla la Catedra a través de la experiencia
de dos proyectos de investigacion: Ceres-ProCon* y Life Zero Cabin Waste**. “El primero, de ambito
nacional, pretende establecer estrategias de produccién y consumo alimentario para mitigar el cambio
climético, y el segundo, de &mbito internacional, tiene por objetivo crear un modelo sostenible para reducir,
reutilizar y reciclar los residuos generados en las cabinas de los aviones”, explica Alba Bala, responsable
de la Linea de Investigacion en Gestion de Residuos de la Catedra.

Residuos alimentarios a debate

Nacho Dualde, Gerente de ESCI-UPF, y Pere Fullana i Palmer, director de la Catedra, daran la bienvenida
a la jornada que comenzara con la presentacion del impacto asociado a la produccién de alimentos y
estrategias de prevencion, a cargo de Rubén Aldaco, Profesor titular de la Universidad de Cantabria y
coordinador de Ceres-ProCon. Laura Batlle-Bayer, responsable de la Linea en Agroalimentacion y del
proyecto en la Catedra, describird el impacto ambiental asociado al consumo de alimentos y la relacion
entre dieta y cambio climatico. LIFE Zero Cabin Waste, por su parte, serd presentado por Nieves Sanz,
especialista del Departamento de Reciclado y Recogidas Complementarias de Ecoembes. Sanz, detallara
la tipologia de residuos generados en vuelos y estrategias de mejora, mientras que Marina Garcia, gestora
de Medioambiente de la Direccion de Produccion de Iberia, y Joaquin Mateo, director de Compliance de
GateGourmet Spain, explicaran el consumo de productos en cabina, ademas de estrategias de prevencion.
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https://www.esci.upf.edu/es/catedra-unesco-de-ciclo-de-vida-y-cambio-climtico/catedra-presentacion
https://goo.gl/Et8j29
https://goo.gl/Et8j29
http://www.unescochair.esci.upf.edu/es/proyectos-competitivos/500-ceres-hacia-una-dieta-medioambientalmente-sostenible?googlebot=true
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A continuacién, se celebrara una mesa redonda destinada a compartir experiencias practicas, retos y
oportunidades para la aplicacion de las estrategias propuestas. David Esteller, responsable del Proyecto
contra el Desperdicio Alimentario de la Asociacion Espafiola de Codificacion Comercial (AECOC) y Raquel
Diaz, representante de la Plataforma Aprofitem els Aliments, asi como los ponentes de la jornada,
participaran en la mesa moderada por Alba Bala. Como cierre de la jornada, se podra visitar la planta
ECOPARQUE 4 (opcional). Rubén Perales, técnico de Control de Operaciones de Ferrovial, presentara las
instalaciones y procesos del funcionamiento de la planta durante la visita guiada.

Acerca de SEPR

Del 17 al 25 de noviembre de 2018, se celebra la Semana Europea de la Prevencion de Residuos (SEPR)
destinada a dar a conocer estrategias de reduccién de residuos y la politica de la Unién Europea y de sus
Estados miembros en esta materia, ademas de fomentar acciones sostenibles para reducir los residuos y
modificar el comportamiento cotidiano de los europeos en materia de consumo y produccion. Esta iniciativa
nace de un proyecto de 3 afios que recibe el apoyo del programa LIFE + de la Comisién Europea y desde
el aflo 2008 se celebra en Catalufia bajo la coordinacion de la Agéncia de Residus de Catalunya (ARC).

El tema para 2018 es la prevencion de residuos peligrosos: “Reducir la peligrosidad de los residuos para
evitar efectos nocivos en los seres vivos y el medio ambiente, es una medida en la prevencion de residuos,
escalon prioritario de la jerarquia de gestion de residuos de acuerdo con la Directiva Europea de Residuos
y el Precat2020”, como destaca la ARC. Reducir o restringir el uso de sustancias peligrosas es también un
“requisito previo para el establecimiento de una economia circular, ya que favorece la recirculacion de
materiales, simplifica el proceso para establecer una simbiosis industrial en un territorio y permite reducir
los costes de la recogida selectiva y del proceso de reciclaje de los residuos”, afiaden.

Consultar el programa completo

*El Proyecto CERES-ProCon: “Estrategias de produccién y consumo de alimentos para la mitigacion del cambio
climatico” (CTM2016-76176-C2-1-R) (AEI / FEDER, UE) ha recibido financiacion del Ministerio de Economia, Industria y
Competitividad a través de la Agencia Estatal de Investigacion (AEI) y Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER).

**E| Proyecto ZERO CABIN WASTE (LIFE / ENV / ES209) es cofinanciado por la Unién Europea a través del Programa
LIFE. Los socios del proyecto son Iberia, Gate Gourmet, Ecoembes, Biogas Fuel Cell, Ferrovial y ESCI-UPF.

CONTACTO

Lldcia Ribot Lacosta, técnica de comunicacion
0034 93 295 4710 ext. 257
llucia.ribot@esci.upf.edu
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